Sahara menu

Variace pochoutek "tapas style’

Hummus
arabskd kase z cizrny se sezamovou pastou, cibulkou
dozlatova, saldtkem z pecenych paprik a domdcim pita
chlebem

Arabsky saldtek
nadrobno kréjend zahradni zelenina s Cerstvou petrzelkou,
panenskym olivovym olejem a citrénovou stavou

Lilkovy-hibiscus salatek
peceny lilek s Cervenou paprikou, Hibiscus soli a liskovymi
ofrisky

Samosas
variace pecenych tasticek plnénych lusténinami a ovcim
syrem s pdrkem, poddvdano se saldtkem z polnicku

Cerné olivy
plnené kozim syrem, v kfupavé krusté z hrubé strouhanky,
pistacii, sezamu a pazitky

Mozzarella di Bufala
na saldtku z cherry rojcdtek a artycokd s vishovou
redukci, panenskym olivovym olejem a piniovymi jadyrky

Caprese
platky rajskych jablicek smozzarellou di Bufala, cerstvou
bazalkou a panenskym olivovym olejem

Lososové trio

platky uzeného irského lososa, tatardcek s Eerstvym koprem,
rusky kavidr, poddvdno s polnickem, zakysanou smetanou a
opecenou bagetkou

Chobotnicovy salét
marinované chobotnice v Cerstvych bylinkdch se zahradni
zeleninou a cernymi olivami

Tundkovy tatardk “siciliana” 75g/150g
scherry rajcatky, Cernymi olivami a kapary, poddvany
s listovym saldtkem a opecenou bagetkou

Tuiidkovy tatardk “oriental” 75g/150g

s Cerstvym zdzvorem, cibulkou, koriandrem, olivovym olejem
a sojovou omdckou, poddvany s listovym saldtkem a
opecenou bagetkou

105.- K&

95.- K&

95.- K&

95.- K&

110.- K&

130.- Ké

120.- K&

190.- K&

190.- K&

230.-/390.- K&

230.-/390.- K&



Hovézi mini-kebaby
na domdcim pita chlebu s dipem z Cerstvého Spendtu,
jogurtu a cerného sezamu

Kufeci bérek
zlistového tésta, plnény kufecim masem a restovanou
cibulkou s pazitkovym dipem

Bresaola carpaccio

tenké pldatky susené svickové, poddavdany s Cerstvou rukolou,
parmesanem, panenskym olivovym olejem a citrébnovou
Stavou

Kachni “Foie Gras”
marinovand v konaku s cervenym rybizem, poddvand
s kfupavou bagetkou

Hovézi tatarak 75g/150g

s Cervenou cibulkou, kapary, ancovickou a cCerstvou
petrzelkou, poddvany slistovym saldtkemn a opecenou
bagetkou

Hovézi carpaccio na grilu
fenké platky argentinské svickové s Cerstvym rozmarynem,
olivovym olejem a drcenym pepirem

Ruéné krdjend pravda Parmska sunka
zrajici 30 mesicu, 50 g
poddvdana s domdcim chlebem, mandiemi a olivami

pochoutka K viniim

Evropské syry
dle denni nabidky... poddvdno se safrdnovym medem,
hroznovym vinem a opecenou bagetkou

Polévky

Dynova krémova polévka
s gratinovanym syrem Brie na kfupavém toastu

Rajéatova polévka
poddvdna s parmesanem, cerstvou bazalkou, cesnekovymi
kruténky a panenskym olivovym olejem

Zeleninova polévka s hovézimi rolkami
ziemnénd créme fraiche, poddvand shovézimi rolkami
v jarnim tésticku

Polévka dle denni nabidky
nase obsluha Vas rdda bude informovat

180.- K&

160.- Ké

210.- K¢

250.- K&

230.-/390.- K&

230.- K¢&

140.- K&

280.- K¢&

130.- K&

130.- K&

130.- K&

110.- K&



Téstoviny a vegetaridnské pokrmy

Lasagne al forno
zapecené lasagne shovézZim ragu, Sunkou, beSamelem,
mozzarellou a parmesanem

Tagliolini all’ Amatriciana
s italskou slaninou, guinciale, parmskou 3Sunkou, cibulkou,
rajcaty a chilli

Spaghetti con cozze fresche
s Cerstvymi  sldvkami, cesnekem, bilym vinem, ragjcaty
a Cerstvou petrzelkou

Ravioli con ricotta e spinacci
grafinované sdomdcim bazalkovym pestem, rgjcaty,
smetanou a syrem mozzarella

Penne quattro profumi
sicilské testoviny &tyi vani s bazalkou, grilovanym lilkem,
cuketou, rajcaty a oveim syrem

Risotto con funghi porcini
rizoto s hilbky, &esnekem, parmesanem a cCerstvou
petrzelkou s jemnym dyrnovym krémem

Musaka
platky lilku, cukety a rajcat, prolozené cockou a cizrnou,
zapecené s besamelem

Saldty

Michany zeleninovy salat
michany listovy saldt se zahradni zeleninou, panenskym
olivovym olejem a citrénovou stdvou

Kuskus salat
s cizrnou, nadrobno krdjenou zahradni zeleninou, cerstvym
oregdnem, matou, chilli a feckym syrem Feta

Salat z grilované zeleniny
s listovym saldtem, olivami, parmesanem, panenskym
olivovym olejem a letitym Balsamicem

Tuna salét

michany listovy saldt se zahradni zeleninou, steakem
z grilovaného Cerstvého tuidka, fazolovymi lusky, vejcem
a kaparovymi plody

Saldt s grilovanym kurecim masem
michany listovy saldt s Cerstvym ovocem, zahradni zeleninou
a grilovanymi kuiecimi prsicky

230.- K¢&

230.- K¢&

230.- K&

230.- K¢

230.- K¢

280.- K¢

240.- K¢

190.- K&

195.- K&

210.- K¢

260.- K¢

245.- K¢



Hlavni nabidka Sahary

masa a grill

Masa na grilu
poddvand s piilohou dle Vaseho vybéru

Argentinsky entrecote 250g/350g
Argentinsky filet mignon 250g/350g
Americky hovézi pupek 250g

Jehnééi kotletky z Nového Zélandu 250g

prilohy:

Cerstva zelenina

Grilovand zelenina

Spendt restovany s Eesnekem a citrénovou §tdvou
Smetanové stouchané brambory

Restované Grenaille bramburky s ¢erstvym rozmarynem
Steakové hranolky s domdci majonézou

Smetanovda omdacka z pravych lesnich hiibkd

Medailonky z argentinské svickové
s bramborovymi noky a r0zi¢kovou kapustou ve smetanové
omdacce s demi glace

Jehnééi kolinko
konfitované 24 hodin v olivovém oleji s tymidnem
a cesnekem, poddavané s cibulkovo-bramborovym pyré

Kuskus “Maroko”

Cerveny kuskus se siinym zeleninovym vyvarem a cizrnou
- s grilovanym vykostenym kurecim stehynkem

- s grilovanymi jehne&imi kotletkami

Jehné¢i Tajin

jehnéci medailonky dusené v silné zeleninové omdcce se
skofici, suSenymi datlemi a mandlemi, poddvdno
s Cervenym kuskusem

Burger Jalaperios

z argentinského rosténce se saldtkem, pldtky grilovaného
rajského jablicka, jalapenos, cibulkou dozlatova, humusem,
poddvdano se steakovymi hranolkami a bazalkovou
majonézou

470.-/590.- K&
590.-/760.- K&
460.- K&
480.- K¢

80.- K&
80.- K¢
80.- K&
65.- K&
50.- K&
80.- K&
55.- K&

550.- K¢

410.- K¢

390.- K&
410.- K¢

420.- K¢

370.- K¢



Kachni prsa ~ Szechuan *

kachni nudlicky s houbami Shitake, raizovym zdzvorem, jarni
cibulkou, badydnem, keSu ofisky a cCerstvymi ryzovymi
nudlemi

Kufeci rizoto “Asian style”
s Pak Tchoy, citrénovou tréavou, koriandrem, chilli papri¢kou
a limetkou

Jarni citréonovo-zdzvorové kurdtko
grilované  vykosténé kureci stehynko sorientdini ryZi
a zahradnim saldtkem s Eerstvou matou a chilli

Marinovand kureci kiidélka 350g
v medovo-hofcicné omdacce, pecend a poddvand
s omdackou Harissa a ¢erstvou zeleninou

ryby a mofské plody

Krevety Black Tiger
loupané krevety restované na zdzvorovém oleji, poddvané
s prazenou zeleninovou ryZi v bambusovém steameru

Grilovany tuiidkovy steak 200g

grilovany a marinovany dle Vaseho vyberu:

*v marindde z rozmarynu, cesneku a olivového oleje

*v marinddé¢ “alla siciliana” z cherry rajcatek, oliv a kapar

Posirovany halibut
na rdzovych kvétech poddvany se sezdnni zeleninou
a kafrovymi listy v bambusovém steameru

Grilovany chilsky moisky vik
s Cesnekovo-citrénovym prelivem, poddvany s brokolicovym
pyré

Lososovy filet

grilovany na rozmarynu a hofcicném seminku, poddvany
s koprovym rackem a restovanym listovym Spendtem s
fenyklem

Moisky vik s hiibky
grilované filety motského vika, poddvdny skrémovym
hiilbkovym rizotem z jasminové a divoké ryze

Extra domaci chléb

330.- K¢

260.- K&

320.- K¢

260.- K&

460.- K&

490.- K¢

420.- K¢

390.- K¢

440.- K¢

490.- K¢

35,-K¢&



Domdci sladkosti

Ofechovy dortik
ofechové zabaglione v cokolddovém kominku s mandlemi

Pina colada dortik
lehky krém z kokosového miéka s ananasem v karamelu
s pomerancovou redukci

Cokolddovy mousse
z 60% cokolady s redukovanymi, kandovanymi visSnémi

Cokoladové soufflé
s kopeckem domdci vanilkové zmrzliny

Tiramisu
domdci tiramisu se savoiardi, mandlovym a kdvovym
likérem, Cerstvou Slehackou

Vanilkové Creme Bruleé
s ovocnym saldtkem a malinovym sorbetem

Noé&ky kokosové ryze
s mangem a jahodovo-mucenkovou omdackou

Domaci zmrzlinovy pohar
Vanilkovd zmrzlina
Cokolddova zmrzlina
Orxiskova zmrzlina

Jogurtovd zmrzlina

Ledovd kava

Vanilkova zmrzlina s horkymi malinami
Pohdr s Eerstvym ovocem

Pohdr s Eerstvym ovocem a zmrzlinou

120.- K&

120.- K&

120.- K&

120.- K&

120.- K&

120.- K&

120.- K&

120.- K&

140.- K&

140.- K&

140.- K&



